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Service-Handbuch fiir die Installation, Programmierung, Reinigung und Wartung Caffé Europa Presso-Bean

g Hoéhe 1830 mm

&
4

Tiefe 660 mm

*

Breite 575 mm

Diese Bedienungsanleitung gehdort zu
folgendem Gerét:

caffé europa Presso-Bean

Typ:

Seriennr.:

Dieses Service-Handbuch flir die Installation, Programmierung, Reinigung und Wartung, ist
Bestandteil des Gerates und muss immer zum nachschlagen in der Nahe der Maschine bereit
liegen, bis zur Entsorgung des Geréates.

Falls Sie das Handbuch verlegen oder beschadigen sollten, missen Sie dem Hersteller flir eine
Nachbestellung die Identifikationsdaten, die Sie auf dem Typenschild des Gerates finden,
mitteilen.

Bei Fragen, wenden Sie sich bitte an unser servomat-Hotline-Team.

Ihr servomat steigler
Technik - TEAM
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1. Wichtige Hinweise ) )

1.1 Konformitatserklarung (UBEREINSTIMMUNG ERKLARUNG)

MPR Macchine per Ristorazione S.p.A. erklart, dass dieser Automat nach der Richtlinie und Sicherheitsnormen
geplant und hergestellt worden ist:

Richtlinie: 89/336/EEC 73/23/ECC  98/37/EC

EN 60335-1:94 + A11:95 + A1:96 + A13:98 + A14:98 + A15:00 + A2:00 + A16:01
EN 60335-2-75:02

Normen: IEC 60335-2-75:95 + A1:98 IEC 60335-1:91 + A1:94 + A2:99

EN 55014-1:00 + A1:01 + A2:02 EN 55014-2:97 + A1:01

EN 61000-3-2:00 EN 61000-3-3:95 + A1:01

MPR Macchine per Ristorazione S.p.A. - via Milano 257

Automaten Hersteller: I-20021 Bollate (MI) ltalia

Gesetzlicher Vertreter

& SR

(B. Corbari)
1.2 Urheberrechtsvermerk
Das Material in diesem Dokument ist das geistige Eigentum von servomat steigler vertriebs- und beratungs-
GmbH. Wir sind mit der gréRtmdglichen Sorgfalt an die Erstellung dieses Dokuments gegangen, kdnnen fiir die
Richtigkeit des Inhalts jedoch keine Garantie Uibernehmen. Unsere Produkte werden standig optimiert, und wir
behalten uns das Recht vor, ohne Vorankiindigung Anderungen vorzunehmen.

1.3 Gewahrleistungsgrundlage

Grundlage fiir die Gewahrleistung ist die Beschaffenheitsbeschreibung von diesem Handbuch und die
Wartungscheckliste.

Die Einhaltung der Wartung, Pflege und Reinigung hat fir Sie wesentliche Qualitatsvorteile:

Mehr Hygiene und Pflege bedeutet einfachere und schnellere Nutzung, eine frischere und appetitlichere
Getrankeversorgung und eine Vielzahl hocherfreuter Nutzer Giber die gesamte Lebensdauer Ihres Gerates.

1.4 Sicherheitsvorrichtungen

o Turkontaktschalter

o Manuell geschaltete Sicherheitstemperaturbegrenzer (STB) flr den bzw. die Boiler
o Zeitgesteuerter Schutz flr die Heizung

o Elektronische Uberwachung der Temperatursteuerung

o Zeitgesteuerter Schutz fiur das Nachfillen von Wasser

o Befestigungswinkel um das Geréat gegen Kippen zu sichern

1.5 Sicherheitsanweisungen
Dieses Gerat wurde unter Berlicksichtigung aller Sicherheitsaspekte gefertigt. Dennoch dirfen mit der
selbststédndigen Aufstellung und Bedienung der Automaten nur Personen, die das 18. Lebensjahr vollendet
haben, betraut werden. Geeignet ist nur, wer durch fachliche Ausbildung und Erfahrung im Umgang mit solchen
oder dhnlichen Automaten qualifiziert ist sowie einschlagige Sicherheits- und Unfallverhiitungsvorschriften kennt
und daher Gefahren erkennen und abwenden kann.

Vor allen Instandsetzungsarbeiten Netzstecker ziehen!
Vor Inbetriebnahme ist diese Bedienungsanleitung unbedingt vollstdndig zu lesen, um eine sichere
Inbetriebnahme und einen einwandfreien Betrieb zu gewahrleisten.

1.6 Gefahrenhinweise
o Achtung: an diesem Gerét befinden sich heille Teile. Die Temperatur kann an bestimmten
Gerateteilen mehr als 90°C betragen.

o Nehmen Sie das Geréat nie mit defekter Zuleitung in Betrieb.

o Zur Reinigung des Gerates ohne Reinigungsprogramm stets den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

o Kinder nie unbeaufsichtigt mit dem Gerat arbeiten lassen.
o Sichern Sie immer das Geréat gegen kippen an der Wand.

1. Wichtige Hinweise
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Service-Handbuch fiir die Installation, Programmierung, Reinigung und Wartung Caffé Europa Presso-Bean

1.7 Beschaffenheitsbeschreibung

° Die Beschaffenheit der Maschine ist nur fiir die Produktion mit automatengerechten Kaffee-,
Kakao-, Tee- oder sonstigen Getrankeprodukten konzipiert,

° Der typische Einsatz ist fir die Kunden-, Gaste- und Mitarbeiter-Versorgung

° Die Installation, Befiillung und Reinigung erfolgt nach den Mal3gaben dieser
Bedienungsanleitung durch von servomat steigler nachweislich geschultes Personal des
Fachpartners.

° Beim Wechsel der Kaffee- oder Produktqualitét, ist eine Neujustierung durch den

servomat Fachpartner Voraussetzung.

° Der Aufstellplatz ist stationar an einem festen Ort in trockenen, geschlossenen Rdumen mit
mitteleuropaischen Klima / Luftfeuchtigkeit ohne Frostgefahr und ohne extreme
Umwelteinflisse, starken Spannungs- und Stromschwankungen und frei von Vibration. Jeder
andere Aufstellplatz ist ungeeignet.

° Die GroRe, Kapazitat und der damit verbundene Befiillungs-/Reinigungs- und Serviceaufwand
sieht Umsatze fiir das Modell caffé europa von téglich bis zu 80 Portionen vor, maximal 57600
Portionen in 24 Monaten.

° Wenn ungeschultes Personal das Gerat befillt und reinigt, ist eine umfangliche Einweisung
durch den servomat Fachpartner nachweislich nétig.

° Bei mutwilliger Beschadigung oder unsachgemaf3e Behandlung (z. B. Manipulationsversuchen
mit Minzen, Wertmarken, bargeldlosen Zahlungsmitteln) ist die Haftung flir Méngel
ausgeschlossen.

° Verschleiiteile, sind Teile die einem naturlichen Verschleil® unterliegen oder tber eine
naturlich begrenzte Lebensdauer verfigen. Diese Teile kbnnen wahrend der Verjahrungsfrist
fur Mangelanspriiche von 24 Monaten ausfallen, ohne dass im juristischen Sinne ein Mangel
vorliegt.

Folgende Teile sind hierunter einzuordnen:
O-Ringe/Leuchtmittel/V-Ringe/Mahlscheiben/Mixermotoren/ Ventile und Wasserheizungen bei
Verkalkung. Ventile, Dichtungen und Pumpen jeglicher Art, alle Wasserfiihrenden Baugruppen.

° Der Einsatz von Wasserenthartern/-Filtern, wie z. B. BRITA-Wasserfilter an Aufstellorten mit
mehr als 9° Grad deutscher Wasserharte ist dringend empfohlen. Wesentliche Funktionen
unserer Kaffeemaschinen stehen in direktem Zusammenhang mit Wasserfihrenden Teilen,
wie z. B. Ventile, Boiler, Heizungen.

° RegelmaRigen Wartungen sind It. beigefiigter Check-Liste (mindestens 2 x pro Jahr, jedoch
alle 8000 Portionen) durchzufiihren. Bei der Durchfiihrung dieser Wartungen sind
Verbrauchsteile zur Gesamtfunktionserhaltung It. beigefiigter Check-Liste auszutauschen.

° Die Reinigungs- und Hygienevorschriften sowie die Bedienungsanleitung sind zu beachten um
eine mangelfreie Funktion unserer Maschinen zu gewahrleisten.

Beimerstetten, den 01.01.2002
Textinhalt unterliegt Copyright.

1. Wichtige Hinweise
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Service-Handbuch fiir die Installation, Programmierung, Reinigung und Wartung Caffé Europa Presso-Bean

1.8 Wartungs-Checkliste

Welche Bauteile?

Wasseranschluss

Boiler

Ventilblock/Kaffeeventil

Mahlwerk

Briher

Mixereinheiten

Ventilatoren

Produktbehalter/
Bohnenbehalter

Becherwerk und
Becherausgabe

Tropfeimer und
Kaffeesatzeimer

Zahlungssystem /
Munzprifer

Wasser- und elektrische
Verbindungen

Dosierung, Temperatur
und Funktion

Was muss gemacht werden? ok?

o Einlassventil und Wasseranschliisse tGberpriifen
o Wasserfilterpatrone Festwasser tauschen
o Wasseranschliisse auf Dichtigkeit Gberpriifen

o Druckboiler ausbauen, reinigen und ggf. entkalken
o Dichtungen Druckboiler erneuern
o Temperaturfuhler reinigen ggf. entkalken

o Ventile ausbauen und reinigen, ggf. entkalken
o Plunger von allen Auslassventilen erneuern

o Mahlwerk reinigen und ggf. Mahlscheiben erneuern
o Dosierung Mahlwerk Uberprifen ggf. nachstellen

o Briiher ausbauen und reinigen
o Siebe und O-Ringe Stempel erneuern

o Mischschalen und Dampfdome ausbauen und reinigen
o O-Ringe Mixerflansch erneuern

o V-Ringe Mixermotor erneuern

o O-Ringe Buchse Mischschale erneuern

o Mixerscheiben erneuern

o Mixermotoren Uberprifen, ggf. tauschen

o Ventilator fur Dampfabzug ausbauen und reinigen
o LUfterschlauch ausbauen und reinigen

o Produkte Uberpriifen
o Produktbehélter Gberprifen und reinigen
o Produktrutschen reinigen

o Bechergeber und Turm auf Funktion Uberprifen und reinigen
o Becherausgabe reinigen und auf Funktion Gberprifen

o Tropfeimer und Kaffeesatzeimer entleeren und reinigen
o Abschaltfunktion Tropfeimer testen

o Zahlungssystem / Munzprufer prifen und reinigen

o Alle Wasseranschliisse und Steckverbindungen priifen
o Alle Elektrische Steckverbindungen prifen

o Wasser- und Produktdosierungen tberprifen
o Mahlgrad Kaffee Uberprifen ggf. nachstellen

o Temperatur Gberprifen

o Endkontrolle und Probelauf mit Miinzannahme

ooo g 0O do Od god go odoodo o4 oo go 0odo odg

Das Gerat wurde gereinigt und auf alle Funktionen Gberprift. Das Gerat ist Betriebsbereit.

Datum:

Techniker:

2. Reinigungshinweise
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Service-Handbuch fiir die Installation, Programmierung, Reinigung und Wartung Caffé Europa Presso-Bean

2.1 Alilgemeine Reinigungshinweise

Erweitern Sie lhre Reinigung des Gerates mit Hilfe dieser Reinigungshinweise. Diese
Reinigungshinweise bestehen aus einer taglichen, wdchentlichen und monatlichen Reinigung. Halten
Sie diese Reinigungshinweise ein. Sie haben damit mehr Hygiene und weniger Stérungen.

2.2 Téagliche Reinigungen

1. Produkte und Becher befiillen: Kontrollieren Sie zuerst den Fillstand von allen vorhandenen
Produkten im Gerat. Schlielen Sie zuvor das Fallrohr des Produktcontainers durch drehen der
Verschlusskappe. Fiillen Sie nun das wie auf dem Produktcontainer beschriebene Produkt ein. Offnen
Sie danach das Fallrohr des Produktcontainers wieder. Kontrollieren Sie den Fiillstand der
Kaffeebohnen und fillen Sie nach Bedarf nach. Beachten Sie, dass Sie nur diesen Kaffee, der
eindosiert wurde, in die Maschine einfillen. Fillen Sie die Becher nach.

2. Splilprogramm ausfiihren: An der Geratetire-Innenseite befindet sich eine Innentastatur. MIX01 ist
die Spulung fur einen Zyklus Wasser fur den Briher, MIX02 ist die Spulung fur einen Zyklus Wasser
fur Mischschale 1, MIX03 ist die Spllung fur einen Zyklus Wasser Mischschale 2, MIX04 ist die
Spulung fir einen Zyklus Wasser fiir Mischschale 3. Betatigen Sie die einzelnen Tasten mehrmals bis
Sie genugend heilles Wasser gesplilt haben. Fur die Briherreinigung mit Reinigungstablette lesen Sie
auf der nachsten Seite. i

3. Tropfeimer und Kaffeesatzeimer leeren und reinigen: Entnehmen Sie die Uberlaufeimer und
entleeren Sie diese, entnehmen Sie den Kaffeesatzeimer und entleeren Sie diesen. Reinigen Sie
diese danach mit Wasser, und bringen Sie diese wieder ins Gerat.

4. Produkt- und Becherausgabebereich reinigen: Reinigen Sie die Becherausgabe an der Tire und im
Bereich der Produktausgabe innen die Auslaufe. Hier kann es zu Ablagerungen durch Produktspritzer
kommen. Reinigen Sie diese Teile mit einem feuchten Schwamm oder Lappen und setzen sie diese
wieder ein.

2.3 Wéchentliche Reinigungen (oder nach Bedarf je nach Verschmutzung mehrmals pro Woche)

Diese Reinigung beinhaltet die tdgliche Reinigung von Punkt 1 bis Punkt 4.

5. Mischschalen und Dampfdome reinjgen: Entnehmen Sie die Mischschalen und Dampfdome wie
folgt: Drehen Sie den roten Verschlussbigel nach links. Nun kénnen Sie die Mischschale und die
Dampfdome nach vorne abziehen. Entnehmen Sie die Mischschalen komplett mit Schlauch und
Auslaufrohr. Reinigen Sie diese Teile in einer daflir vorgesehenen Spuillésung. Trocknen Sie diese
Teile wieder sorgfaltig ab und bauen Sie diese wieder ein.

6. Produktrutschen reinigen: Enthehmen Sie die Fallrohre vom Produktcontainer. Reinigen Sie diese
Fallrohre in einer daflir vorgesehenen Spuilldsung. Trocknen Sie diese Fallrohre wieder gut ab, bevor
Sie diese wieder einsetzen. Bei feuchten Fallrohren entsteht eine Produktverstopfung.

2.4 Monatliche Reinigungen

Diese Reinigung beinhaltet die tagliche und die wochentliche Reinigung von Punkt 1 bis 6.

7. Produktcontainer reinigen: Schlielen Sie zuerst die Fallrohre an den Produktcontainern.
Entnehmen Sie die Produktcontainer, indem Sie diese vorne leicht anheben und nach vorne abziehen.
Entleeren Sie das restliche Produkt. Entnehmen Sie die Fallrohre von den Produktcontainern. Legen
Sie die Produktcontainer und die Fallrohre in eine daflr vorgesehene Spullésung. Reiben Sie die
Produktcontainer mit Hilfe eines Schwammes sauber aus. Trocknen Sie die Produktcontainer gut. Am
besten Uiber Nacht austrocknen lassen und am nachsten Tag wieder einsetzen und befillen.

8. Produktetisch reinigen: Wenn Sie die Produktcontainer, Mischschalen und Dampfdome ausgebaut
haben, dann kénnen Sie den Produktetisch oben und vorne mit HACCP Reiniger reinigen und
anschliel®end gut trocken reiben. Setzen Sie danach die gereinigten und trockenen Teile wieder ein,
und Uberprifen dies auf die Richtigkeit.

Verwenden Sie fir die Reinigung unseren speziell dafiir hergestellten HACCP-Reiniger.

2. Reinigungshinweise
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Service-Handbuch fiir die Installation, Programmierung, Reinigung und Wartung Caffé Europa Presso-Bean

2.5 Briiher-Reinigungsprogramm

Briherreinigung mit Reinigungstablette:

Vorgang | Was tun? Im Display erscheint:
Driicken Sie die Programmtaste 1=PROGR 2=ZAEHL
1 (PROG.) auf der Innentastatur: —> 3=FREIVERKAUF
PROGRAMMIERUNG
2 Driicken Sie die Taste 1 auf der Anwahltastatur:
PROGRAMMIERUNG
3 Driicken Sie die Taste 6 auf der Anwahltastatur: REINIGUNGSPROG.
BRUEHER
4 Dricken Sie die Taste 2 auf der Anwahltastatur:
PROGRAMMABLAUF
.. . . BRUEHER 1=START
5 Drucken Sie die Taste 4 auf der Anwahltastatur: PROGRAMMIERUNG
REINIGUNGSPROG
SPUELUNG
AKTIVIERT
6 Driicken Sie die Taste 1 auf der Anwahltastatur: PROGRAMMIERUNG
REINIGUNGSPROG
Das Reinigungsprogramm startet nun, Es werden nun 2 EI':‘Z':;GE:NTI::RT
7 Spilzyklen nur mit Wasser durchgefihrt. Danach zeigt N —.
das Display an: REINIGUNGSPROG
EINWEICHPHASE
8 Geben sie nun die Reinigungstablette in den Trichter des 3=WEITER  0:00
Briiher ein und drucken Sie die Taste 4: PROGRAMMIERUNG
REINIGUNGSPROG
DURCHSPUELUNG
9 Die Einweichphase lauft 4 Minuten lang. Bitte nicht 6 MAL 176
unterbrechen! Danach wird im Display angezeigt: BECCREMMIERUNG
REINIGUNGSPROG
Nun wird 2 x mit klarem Wasser nachgespuilt, danach SRUEHER
1 O 2 x mit Kaffee und anschliefend 2 x mit Wasser. Das
Reinigungsprogramm ist beendet, im Display erscheint:
Driicken Sie die Taste 1 auf der Anwahltastatur. Driicken P'°:°'°":_i° met
1 1 Sie nun die Programmtaste (PROG.) auf der Innen- . sucken -
tastatur. Das Geréat ist wieder Betriebsbereit. I
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3. Technische Daten

Abmessungen Gehause:

Hohe: 1830 mm
Breite: 575 mm
Tiefe: 660 mm

Die Angaben sind fiir den geschlossenen Zustand des Geréates!
Gewicht: ca. 118 Kg

Die Angaben betreffen das Leergewicht ohne Wasser und Produkte!

Elektrische Werte:

Spannungsversorgung 230 Volt
Leistungsaufnahme max.: 1300 Watt
Druckboiler: 1100 Watt

Diese Angaben sind Zirka Werte!

Wasseranschluss:

Wassereinlassdruck min.: 0,1 MPa
Wassereinlassdruck max.: 0,8 MPa
Wasseranschluss: 3/8*

MPa = Megapascal (1 bar=0,1 MPa = 100000 Pa Pascal)

Spannungsversorgung
Produktmotor: 24 Volt DC
Mixermotor: 24 Volt DC
Ventilatoren: 24 Volt DC
Einlass- und Auslassventile: 24 Volt DC
Briihermotor: 24 Volt DC
Becherwerkmotor: 24 Volt DC
Mahlwerk: 230 Volt CC
DC = Gleichspannung AC = Wechselspannung
Boilerdaten:
Boiler-Kapazitat : 0,4 Liter
Sicherheitstemperaturbegrenzer - (STB) resetbar 2 Stiick 92°C
Briiherdaten:
Briher-Kapazitat bei Direktmahlung: Max. 8 Gramm

Produktbehalter Kapazitat:

Kaffeebohnenbehélter ca. 3,5Kg

Toppingbehélter ca. 3,0 Kg weite Spirale 18mm Kunststoffmotor 85upm
Kakaobehalter ca. 3,5Kg weite Spirale 18mm Kunststoffmotor 85upm
Teebehalter ca. 4,0Kg weite Spirale 18mm Kunststoffmotor 85upm
Instantkaffeebehalter ca. 1,5Kg weite Spirale 18mm Metallmotor 30upm
Zuckerbehalter ohne Rihrrad ca.4,5Kg enge Spirale  9mm  Kunststoffmotor 85upm
Becherwerk:

Kapazitat (bei @ 70mm 180ml) ca. 500 Stuck

Geratebezeichnung Typenschild:
Sagoma PB/5 = caffé europa Presso-Bean = 1 Kaffeebohnen
5 Instantbehélter
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4. Wasserqualitat, Wasserfilter und der Wasserkreislauf

4.1 Die Qualitat des Wassers

Informationen vom Deutschen Kaffeeverband:

Ca. 98 % des fertigen Kaffees sind Wasser. Die im Wasser enthaltenen Salze und Mineralstoffe sind
wichtige Geschmackstrager flir das Aroma des fertigen Kaffees. Es ist daher selbstverstandlich, dass
die Wasserqualitat von grof3er Bedeutung fir den Kaffeegeschmack ist. Gutes Kaffeewasser soll
mineralreich und sauerstoffhaltig sein. Es ist auch notwendig, dass dieses Wasser so schnell wie
mdglich erwarmt wird, damit wahrend der Aufheizzeit so wenig Sauerstoff wie méglich verloren geht.
Hartes, kalkhaltiges Wasser oder sehr viel Chlor im Trinkwasser bergen die Gefahr, dass Aromastoffe
des Kaffees nicht geldst werden, oder der Kaffee nach ,Schwimmbad® schmeckt.

4.2 Wasseffilter fiir Festwasserbetrieb der HeiRgetrankeautomaten
Wir weisen darauf hin, prinzipiell immer einen Wasserfilter zur Entkarbonisierung davor zu
schalten. Wir empfehlen hierfiir den BRITA PURITY C 300.

Ergebnis:
Mehr Aroma, weniger Kalk, reduzierte Service- und Betriebskosten, minimierte Ausfallzeit.

Die Filterkartusche PURITY C 300 Quell ST reduziert die Karbonathéarte im Trinkwasser und
vermeidet so Kalkablagerungen im Hei3getrankeautomaten. Im Durchflussverfahren werden dem Gber
den lonenaustauscher gefilterten Trinkwasser selektiv Calcium- und Magnesium-lonen sowie
Schwermetallionen wie z. Bsp. Blei und Kupfer entzogen. Weiterhin reduziert das Filtermaterial neben
Tribungen und organischen Verunreinigungen auch geruchs- und geschmacksstérende Inhaltstoffe
wie z. Bsp. Chlorriickstande im Filtrat und im Verschnittwasser.

Typische Anwendungsbereiche flir PURITY C Filter sind Kaffee- und Espressomaschinen sowie
HeilRgetrankeautomaten.

Informationen von BRITA:

Karbonatharte | Empfohlene Ver- Kapazitat in Liter Kapazitat in Liter Kapazitat in Liter
°KH schnitteinstellung Purity C50 Quell | Purity C150 Quell | Purity C300 Quell
4 70% 1000 3000 6000
5 70% 1000 3000 6000
6 60% 1000 3000 6000
7 60% 1000 3000 6000
8 50% 1000 3000 6000
9 50% 800 2000 4000
10 40% 600 1700 3400
11 40% 500 1500 2900
12 30% 450 1300 2500
13 30% 400 1200 2300
14 30% 360 1100 2100
15 30% 340 1000 1900
16 30% 320 900 1800
17 30% 300 850 1600
18 30% 280 800 1500
19 20% 260 750 1400
20 20% 240 700 1300
21 20% 220 650 1200
22 20% 210 620 1150
23 20% 200 590 1100
24 20% 190 560 1060
25 20% 180 540 1020
26 20% 170 520 990
27 20% 165 500 960
28 20% 160 480 930
29 20% 155 460 900
30 20% 150 440 870 PURITY C 300

Spezifische Sicherheitshinweise:

BRITA empfiehlt, das Filtersystem PURITY C nicht Uber einen langeren Zeitraum aul3er Betrieb zu
nehmen. Sollte das BRITA Filtersystem PURITY C einige Tage nicht in Gebrauch sein (2-3 Tage),
empfehlen wir das Filtersystem mit dem angegebenen Spuilvolumen zu spuilen. Nach
Stagnationszeiten von Gber 4 Wochen sollte der Filter gemal dem angegebenen Spilvolumen gesplilt
werden. Bitte beachten Sie hierzu auch die maximale Einsatzdauer der Filterkartusche von 12
Monaten.

Lesen Sie hierzu die mitgelieferte Anleitung der Filtersysteme durch.
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4. Wasserqualitat, Wasserfilter und der Wasserkreislauf
4.3 FAQ (frequently asked questions)

Wie setzt sich die Gesamtharte im Trinkwasser zusammen?

Die Gesamtharte setzt sich aus verschiedenen Salzen, z. B. Sulfaten, Chloriden, Phosphaten und
Hydrogencarbonaten zusammen.

Was ist unter Karbonatharte zu verstehen?

Unter Karbonathéarte versteht man die Menge an Calcium- und Magnesiumhydrogenkarbonat im
Wasser. Dieses fallt insbesondere bei dem Erhitzen des Wassers leicht als Calciumcarbonat aus und
fuhrt zu Kalkablagerungen.

Was gibt der PH-Wert an?

Der pH-Wert gibt mit Werten zwischen 0 und 14 an, wie sauer bzw. alkalisch (basisch) ein Stoff wie
beispielsweise Wasser ist. Von einem neutralen pH-Wert spricht man bei einem Wert von 7, Werte
darunter werden als sauer, héhere Werte als alkalisch bezeichnet. Beispiele flir Getranke sind Cola
mit einem pH-Wert von etwa 2,3, oder auch Zitronensaft mit einem pH-Wert von etwa pH 2,5.
Leitungswasser hat je nach Region und Art des Wassers einen pH-Wert zwischen pH 6,5 und pH 8,5.
Diese Bandbreite wird von den Wasserwerken kontrolliert.

4.4 Das Wassersystem - die Komponenten

Einlassventil: )

Das Einlassventil flir den Festwasseranschluss ist mit einem Uberlaufschutz versehen.
Falls der Ausgleichsbehalter Gberlauft, Iauft Wasser in den Schlauch des Sicherheits-
membran des Einlassventil und 16st aus. Dies kann auch passieren wenn die Uberlauf-
schlduche nicht im richtigen Niveau verlegt sind.

Ausgleichsbehalter:

Hier wird im Kaltwasserbereich durch einen Schwimmer der Wasserpegel nachgefiillt. ;
Bei Entnahme eines Getrankes wird sofort das Einlassventil getffnet und der ===
Ausgleichsbehalter wird bis der Schwimmer schaltet gefillt. Bei nicht filtriertem Wasser |
Kannder Behalter und Schwimmer verschmutzen und dadurch entstehen Stérungen. L

Flowmeter (Wasserzahler): e
Der Wasserzahler zahlt fir alle Kaffeegetranke die Wassermenge. Das Instantwasser
(Kakao,Milch, usw.) wird nur Uber die Zeiteingabe gemessen. Der Wasserzahler

registriert iber 2 Magnete die sich im Fligelrad befinden die Umdrehungen. Diese

Impulse werden in der Steuerung in ccm umgerechnet.

Pumpe mit Bypass:

Die Pumpe férdert zwischen 7 und 9 bar Druck. Werkseitig ist die Pumpe mit einer
Thermosicherung abgesichert. Diese Sicherung dient zum Schutz der Pumpe vor
eventuellen Uberhitzungsschaden. Der Bypass regelt hier bei 7 bar den Druck.

Druckboiler:

Im Druckboiler befinden sich die Heizung und der Temperaturfiihler. Es befindet sich
keine Wasserstandssonde im Boiler. Daher muss der Boiler, wenn er entleert worden
ist, Uber das Installationsprogramm befillt werden. Am Boiler befinden sich
Uberdruckventil, Sicherheitstemperaturbegrenzer, und der Temperaturfihler . Der
Boiler kann liber einen Ablasshahn entleert werden.

Auslassventile:

Die Auslassventile bestehen aus einem Messingblock und 3 Ventilen. Der Ventilblock
ist separat befestigt. Die Ventile sind untereinander identisch. Das Kaffeeventil ist
groBer und separat angebracht, es ist mit einer Uberdruckfunktion ausgestattet.

Bei zu groliem Gegendruck des Brihers, wird der Druck auf den Uberlauf umgeleitet.
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4. Wasserqualitat, Wasserfilter und der Wasserkreislauf
4.5 Schema Wasserkreislauf

) — —

i f
. \_T%\_—,rj
Einlassventil A
Eckventil Festwasser Ausgleichsbehalter
Festwasser mit Schwimmer

J

Flowmeter

Uberlaufeimer

Pumpe mit Bypass

Kaffeeventil
Briiher

Kaltwasser
Mischventil

Mischschale  Mischschale Mischschale Ventilblock Instant
Kaffee/Zucker Kakao/Topping Individual
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5. Baugruppen
5.1 Frontansicht auf3en

ENJOY Paneele
beleuchtet und
orange Lichtblende

Blende fur Einbau
bargeldloser
Zahlungssysteme

Display mit
Paneele beleuchtet Zuckervorwahl
und orange
Lichtrahmen
Anwahltastatur

Blink Animation

Minzeinwurf und

Munzrickgabeknopf
Schloss
Becherausgabe
e
nne Minzrickgabe-
2k 2l schacht
e
g
Fr e
FrF
[N N
Fu3blende
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5. Baugruppen
5.2 Frontansicht Innen

Turkontakt-
schalter

Steckdose fiir
2-polige 230V
Geratestecker

Kaffeebohnen
behalter

Produktbehalter

Produktrutsche

Mahlwerk mit
Produktfallrohr
(Direktmahlung)

Briher

Mischschalen

Produktauslauf-
schieber

Kaffeesatzeimer
(Tresterbehalter)

Uberlaufeimer

05.03.2010

Geratesicherungen
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Becherwerk-

Becherwerk-
magazin
(Becherturm)

Programmtaste
Spiltasten

Innenttre flr
CPU, Miinz-
wechsler

Schloss

Bechergeber

Becherausgabe

Tropfschale
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5. Baugruppen

5.3 Ansicht innen und Produktetisch innen

Der Produktetisch ist einfach mit wenigen Schrauben zu I6sen, dann kann dieser vorgeklappt werden
und / oder ausgefahren werden. (Teleskopschienen)

Powerboard

= E

umpe mit Bypass

Kaltwasser Mischventil

Flowmeter
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5. Baugruppen
5.4 Detailansicht Brither und Mahlwerk

Das Fallrohr

|
Im Fallrohr befindet sich eine

Klappe und ein Metallgewicht.
Reinigen Sie es ofters, da das
Produkt hier verkleben kann
Und die Klappe eventuell nicht
mehr richtig 6ffnet.

Der Kaffeebohnenbehélter

Schieber getdffnet Schieber geschlossen

Der Schieber am Bohnenbehalter ist nach
aussen gezogen geodffnet und nach innen
geschoben geschlossen. Schlielen Sie
den Schieber bevor Sie den Bohnen-
behélter entnehmen. Vergessen Sie nicht
den Schieber nach dem einsetzen wieder
zu 6ffnen.
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Das Mahlwerk

Das Mahlwerk ist zeit-
gesteuert und ohne Dosierer.
Mahlen Sie Nie zu fein, dass
kann dem Briiher und der
Pumpe schaden. Lesen Sie
hierzu das Kapitel Einstellung
der Direktmahlung.

_Der Briher

Der Briher mit Zulauf- und
Auslaufschlauch. Bei
taglichen Reinigungen mit
Reinigungstablette ist kein
Ausbau notwendig. Nur im
Wartungsfall. Der Bruher
fasst maximal 8 Gramm bei
Direktmahlung.
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5. Baugruppen
5.5 Detailansicht Bechergeber und Bechermagazin

]

Beim SchlieRen muss der

Becherturmdeckel mit
Magnethalterung. Halt Stift im Deckel einrasten
beim Offnen am
Turrahmen.

4™
~

. I¥E

Sicht von oben in den
Bechergeber, die
Flhrungsschnecken
mussen alle die gleiche
Position haben

LR
\ N RN

Becheurmantrieb, der
Becherturm muss hier
richtig eingeflihrt werden.

Bechertest-Schalter

Mikroschalter fir Becher
Leer.

Nahezu fast Werkzeug-
loses Wechseln des
Bechergebereinsatzes,
eine Schraube ist zu l6sen.

Die Becherausgabe nd
der Becherfang

Der Tassensensor
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6. Inbetriebnahme

6.1 Wahl des Aufstellplatzes - Vorab-Check

Bei der Wahl des Aufstellplatzes achten Sie bitte darauf, dass flir die Bedienung, Wartung
und Beschickung des Automaten ein leichter Zugang gewahrleistet ist.

Priifen Sie bitte vorab folgende Punkte:

Ist der Installationsstandort geeignet?

Sind alle Fluchtwege frei?

Ist die Reinigung problemlos moglich?

Ist die Beflillung problemlos mdglich?

Reinigungsmaoglichkeit - Ist ein Waschbecken/Ausgussbecken in der Nahe?
Welche BechergréRe / Tassengréfle wird eingesetzt bzw. gewiinscht?
Welche Produkte werden eingesetzt bzw. gewilinscht?

Bei Festwasser - Ist ein Wasseranschluss in max. 3 Meter Entfernung vorhanden?
Ist Platz fir den Wasserfilter? Grée und Kapazitat beachten.

Steckdose in der Nahe? Max. 2 Meter Stromkabel.

ojoJoNoNoNoRoJoNoXe)

Der Aufstellplatz ist stationar an einem festen Ort in trockenen, geschlossenen Rdumen mit
mitteleuropaischen Klima / Luftfeuchtigkeit ohne Frostgefahr und ohne extreme Umwelteinfllsse,
starken Spannungs- und Stromschwankungen und frei von Vibration. Jeder andere Aufstellplatz ist
ungeeignet.

Der fehlerfreie Betrieb des Automaten ist in geschlossenen Raumen, mit einer Raumtemperatur die
nicht niedriger als 5°C sein darf, gewahrleistet. Das Gerét sollte nicht in RGumen verwendet werden,
wo Spritzwasser ist.

Da einige Fullprodukte hitze- und feuchtigkeitsempfindlich sind, kann es zu Stérungen beim
Betriebsablauf des Gerates kommen, falls die Raumtemperatur 30°C oder die

Luftfeuchtigkeit 80% Uberschreitet.

& Falls diese Bedingungen herrschen, mussen die Teile, die direkt mit den Produkten in
- Beriihrung kommen, téglich gereinigt werden. AN

6.2 Auspacken und Aufstellen

O Nach sorgfaltigem Entfernen der Verpackung ist zu prifen, ob sich der Automat in
einwandfreiem Zustand befindet. Priifen Sie ob alle Gerateteile richtig eingesetzt sind.

O Die Gerateschlissel befinden sich festgebunden am Tropfgitter der Tropfschale des
Gerétes.

O Beider Wahl des Aufstellungsplatzes ist darauf zu achten, dass ein ebener,
vibrationsfreier Boden und genligend Platz zur Bedienung vorhanden ist, sowie die
Méoglichkeit, das Gerat an der Wand gegen verrutschen und kippen zu befestigen.

@)

Der Automat ist Lot- und waagrecht aufzustellen, damit die Tur einwandfrei schlief3t.

O Der Automat darf weder Frost, Feuchtigkeit noch direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt
Sein.

O Es ist grundsatzlich ein Mindestabstand von 10 cm zwischen Wand und Automatenrtickwand
einzuhalten.

O Der Automat ist mit einem Netzkabel mit Schukostecker versehen. Erforderlich ist eine mit
16A abgesicherte 230V Wechselstrom VDE-Schuko-Steckdose.

6.3 Hinweise flr die Installation

Lesen Sie die Bedienungsanleitung durch. Die Schaltplanlegende hilft Ihnen um die Anschliisse und
das elektrische Schema zu verstehen. Die Beschilderungen bringen Sie wie in Kapitel Gerate-
spezifikation an. Bitte halten Sie sich an die vorgeschriebenen Ablaufe, damit das Gerat von Anfang
an stérungsfrei funktioniert.
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6. Inbetriebnahme

6.4 Erste Inbetriebnahme des Gerétes
Erklarung in 10 kurzen Schritten, gehen Sie hierbei wie folgt vor:

5. Offnen Sie die Innentiire,
und installieren Sie lhr
Minzsystem. Justieren Sie
je nach Typ die
Minzrickgabe und den
Miinzeinwurfkanal.
Verwenden Sie die dazu-
gehdrigen Kabeldapter fur
Ihr System und stecken Sie
diese auf der CPU ein.
Schalten Sie das Geréat
noch nicht ein!

4. Entnehmen Sie den
Becherturm und reinigen Sie
diesen. Bringen Sie nun die

Produktschilder an, wie im
Kapitel Geratekonfiguration
beschrieben. Wahlen Sie fir

Individualprodukt das
Getrank. lhrer Wahl. Die
Produktschilder finden Sie in
der Dokumentenmappe hinter
dem Becherwerk.
Setzen Sie danach den

Becherturm wieder ein und
beflillen Sie diesen mit Ihren

Bechern. Achten Sie beim
Befiillen auf die Befillkante.

Siehe Foto. Schlielen Sie den

Deckel richtig.

05.03.2010

3. Entnehmen Sie die Produkt-
behélter, die Produktrutschen,
sowie die Mischschalen und
Dampfdome. Reinigen Sie
diese, und setzen Sie diese
dann wieder richtig ein.
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1. Die Gerateschlissel
befinden sich hinten am
Netzkabel befestigt. Offnen Sie
die Ture indem Sie den
geodffneten Griff Im
Uhrzeigersinn nach rechts
drehen. Entnehmen Sie zuerst
die Transportsicherungen und
Klebebander und dann das
mitgelieferte Zubehotr aus dem
Gerat.

2. Entnehmen Sie den
Wasseranschluss - Kit.
Verwenden Sie diesen Kit
oder Ihr eigenes System.
Installieren Sie im Gerat
den Wasserfilter (optional)
und schlieRen Sie diesen
und das Gerat an.
Schliel3en Sie die Wasser-
zuleitung am Eckventil an.
Uberpriifen Sie ob die
Verbindungen richtig fest
sind, Offnen Sie dann die
Wasserzufuhr am Eckventil.
Uberprifen Sie die
Verbindungen auf
Dichtigkeit.
Schalten Sie das Gerét

noch nicht EIN!
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6. Inbetriebnahme
6.4 Erste Inbetriebnahme des Gerétes
Erklarung in 10 kurzen Schritten, gehen Sie hierbei wie folgt vor:

10. Spulen Sie nun manuell
den Briher mit MIX01, MIX02
far Mischschale 1, MIX03 fiir

Mischschale 2, MIX04 fir
Mischschale 3. Betatigen Sie

die einzelnen Tasten

mehrmals bis alle Reste aus

den Mischschalen gespililt

wurden. Das Gerét ist jetzt
Betriebsbereit zum Einstellen
der Dosierung.

9. Beflillen Sie nun den
Bohnenbehalter mit
Kaffeebohnen. Offnen Sie
danach den Schieber wie im
Bild sichtbar. Bei Entnahme
des Bohnenbehalters, den
Schieber vorher schliel3en.

05.03.2010

8. Wahrend der Aufheizzeit
kénnen Sie die Produkte
befiillen. Schliel3en Sie die
Produktschlieer an Der
Produktrutsche, beflllen Sie
die Produkte. Offnen Sie
danach die Produktschliel3er
wieder.
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6. Stecken Sie den Netzstecker
in der Steckdose ein. Schalten
Sie nun das Gerat mit dem
Tirkontaktschlissel am
Tlrkontaktschalter ein. Das
Gerat startet nun und es
beginnt die automatische

Installationsphase.

7. Stellen Sie den Uberlauf-
eimer unter den Produktauslauf
und hangen Sie den Kaffeesatz-
eimer ein. Mit der automatischen

Ersten Installation wird die
Wasserbefiillung des Boilers
Uberwacht und kontrolliert. Die
Pumpe fiillt den Boiler, Das
Flowmeter liberwacht die
Wassermenge. Erst wenn
gentigend Wasser gepumpt
wurde, schaltet das Gerat auf
die Aufheizphase um.
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6. Programmierung

6.5 Einstellen der Bohne mit Direktmahlung
Als Grundeinstellung nehmen wir immer die Anwahl Bohnenkaffee schwarz.

6. Den optimalen Wert ermitteln Sie erst
mit der Briihzeit. Bauen Sie den Briiher
wieder ein und starten Sie das Gerat
Neu. Driicken Sie nun die Anwahl
Bohnenkaffee schwarz. Messen Sie nun
die Briihzeit, von Start Pumpe (ohne
Topstop) bis Ende Pumpe. Der optimale
wert bei 180ccm ist bei 25 Sekunden.
Ist die Briihzeit langer, schmeckt der
Kaffee bitter, ist die Mahlung zu fein.
Justieren Sie nochmals wie in Punkt 5
und verringern Sie die Laufzeit des
Mahlwerkes in der Programmierung.
Wir empfehlen nicht unter 3,6 Sekunden
einzustellen, da hier die Menge nicht
mehr konstant sein kann. Ermitteln Sie
lhren Einstellwert.

5. Mit dem Einstellrad des Mahlwerkes
kénnen Sie nun die gewiinschte Menge
von 8 Gramm ermitteln. Die Einstellung
wird feiner und weniger, wenn Sie das
Stellrad im Uhrzeigersinn drehen.
Gegen den Uhrzeigersinn mehr und
grober. Stellen Sie hier die gewilinschte
Menge, optimaler Wert ist 8 Gramm,
ein. Entnehmen Sie fir jede
Veranderung der Einstellung 2 bis 3
Probedosierungen, da sich im Mahlwerk
von der vorherigen Einstellung noch
Kaffeemehl befindet.

05.03.2010

7.
Zusammenfassung: Q

Optimale Laufzeit
Mahlwerk = 4.0 Sek.

Optimale Kaffeemenge
Dosierung = 8.0 Gr.

Optimale Brihzeit bei
180ml Kaffee = 25 Sek.

= Optimaler Kaffee

4. Um die richtige Menge zu ermitteln,
empfehlen wir eine Dosierwaage zu
verwenden. Messen Sie das Gewicht
des Bechers und Driicken Sie auf Tare.
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1

Zeit dosiexrung
Mahlwerk 4.0

e ——

1. Offnen Sie das Gerét und verriegeln
Sie den Tirkontakt damit das Gerat in
Betrieb ist. Driicken Sie nun die
Programmtaste und wéhlen Sie im
Menl 1=Programmierung. Wahlen Sie
sich vor bis zur Programmierung Taste
Bohnenkaffee schwarz. Nun gehen Sie
zum Einstellpunkt: Zeit Dosierung
Mahlwerk. Optimaler Wert des
Parameters ist 4,0 Sekunden.

2. Kippen Sie nun den Briiher heraus,
indem Sie die Briiherwasserzufuhr
I6sen und die Verriegelung nach oben
anheben. Lassen Sie den Briiher
einfach so hangen.

3. Um eine Probedosierung mit nur
Kaffeemehl zu entnehmen, halten Sie
nun einen Becher unter das Fallrohr
und Driicken Sie die Programmtaste.
Es wird nun eine Portion Bohnenkaffee
ausgegeben.
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6. Inbetriebnahme

6.6 Einstellung und Dosierung der léslichen Produkte
Sehen Sie hierzu auch die Geratekonfiguration und die Dosierliste:

5. Bitte beachten:
Achten Sie bei den Ablaufen
der Rezeptur, dass das
Briiherwasser und das
Instantwasser nicht
gleichzeitig kommen, es kann
zu Druckverlust und Wasser-
mengenschwankungen
kommen. Es darf immer nur
ein Ventil 6ffnen.

4. Falls nétig, verandern Sie
die Laufzeit mit der Taste 4
erhéhen, mit der Taste 5
weniger. Ermitteln Sie so die
richtige Dosiermenge fur die
Produkte die das Getrank
bendtigt. Driicken Sie dann
weiter fir die Programmierung
der Taste 2....Taste 3...usw.
Passen Sie dann auch die
Wassermengen an, am
besten mit dem Freiverkauf
eines Produktes.

05.03.2010
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3. Um die richtige Menge zu
ermitteln, empfehlen wir eine
Dosierwaage zu verwenden.
Messen Sie das Gewicht des
Bechers und Driicken Sie auf
Tare.
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PROGRAMMI ERLUNG——

-TASTE 1
T, SRS

1. Wahlen Sie die
Programmierung Taste an, die
Sie Uberpriifen, bzw. dosieren
mochten. Driicken Sie dann die
Taste 2 so oft bis die Laufzeit

des gewlinschten Produktes
erscheint, z.Bsp. Laufzeit

Produkt 1. Der Wert hier wird
z.Bsp. mit 2.0 angezeigt.
Dieser Wert entspricht der

Laufzeit in Sekunden, und kann

mit der Taste 4 und 5 auf der

Anwabhltastatur verandert
werden.

2. Klappen Sie die
Produktrutschen nach oben, um
eine Probedosierung mit nur
dem Produkt zu entnehmen und
halten Sie nun einen Becher
unter das Fallrohr und Driicken
dann die Programmtaste. Auf
der Innentastatur.

Es wird nun eine Portion von
diesem Produkt ausgegeben.

© servomat steigler



Service-Handbuch fiir die Installation, Programmierung, Reinigung und Wartung Caffé Europa Presso-Bean

6. Programmierung
6.7 Getrankerezepturen - Tipps fiir die Einstellungen

ezt (180ml)

Reihenfolge der Zubereitung mit Kaffeebohne:

1. 8 Gramm Bohnenkaffee
2. 9 Gramm Topping
und 15 Gramm Kakao

Reihenfolge der Zubereitung mit Instantkaffee: (Standard)
1. 8 Gramm Topping

und 15 Gramm Kakao
2. 3 Gramm Kaffee

Zubereitet in einer Tasse oder Glas, so wird Ihr MoccaCino® zum Hit. Die Geschmacksrichtung ist
abhangig von dieser Zubereitungsart und Einsatzmenge des Produktes.

Sehen Sie hierzu die Einstelldaten in der Dosierliste. Diese Daten sind Grundwerte und konnen auf
Ihre Produkte abgestimmt werden.

Latte Macchiato (180ml)

Reihenfolge der Zubereitung mit Kaffeebohne:

1. 17 Gramm Topping (Produkt 3)
mit ca. 130ml| Wasser und Mixermotor schnell

2. 8 Gramm Bohnenkaffee mit 35 - 40ml Wasser
mit feiner Mahlung (mit Berticksichtigung auf die
Einstellungen bei Kaffee schwarz)

Sehen Sie hierzu die Einstelldaten in der Dosierliste. Diese Daten sind Grundwerte und konnen auf
Ihre Produkte abgestimmt werden.
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7. Programmierung
7.1 Grundfunktionen des Programmmentis
Nach dem einschalten eines Betriebsbereiten Gerates, kénnen Sie die Programmtaste betatigen. Es

wird lhnen folgendes als Men(l angezeigt.

1=PROG 2=ZAEHL

3=FREIVERKAUF

Driicken Sie die Es erscheint im Display:
Programmtaste in der 1 = Programmierung
Tdrinnenseite. Im Display 2 = Zahler
erscheint ein Menu. 3 = Freiverkauf
Kurze Erlduterung:
1 = Programmierung Hier kénnen Sie nach Driicken der Taste 1 an der Anwahltastatur, alle

Gerateparameter einsehen und andern. Lesen Sie hierzu das Kapitel fur
Programmierung.

2 = Zahler Hier kdnnen Sie den Gesamtzédhler ablesen ohne in die
Programmierung zu gehen. Driicken Sie die Taste 2, der Gesamtzahler
wird angezeigt und erlischt nach ein paar Sekunden wieder.

3 = Freiverkauf Hier kbnnen Sie nach Driicken der Taste 3 an der Anwahltastatur, bei

geoffneter Tlre Freiverkaufe tatigen. Der Freiverkauf erlischt wieder,
wenn Sie die Programmtaste driicken.

Erklérung der Innentastatur:

1 = Programmtaste Durch Dricken der Programmtaste im Betriebsmodus und offener Tlre
gelangen Sie in die Programmierung, Zum beenden der Programmierung
driicken Sie die taste 1 und danach die Programmtaste.

2 = Spiiltasten MIX 01 = Spulprogramm fur Briher mit einem kurzen Wasserzyklus
MIX 02 = Spulung fur Mischschale 1 mit einem kurzen Wasserzyklus
MIX 03 = Spulung fir Mischschale 2 mit einem kurzen Wasserzyklus
MIX 04 = Spilung fir Mischschale 3 mit einem kurzen Wasserzyklus
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7.2 Die FlashCard Funktionen mit der Steuerung

Im Gerat ist eine FlashCard Steuerung installiert. Updates und Speicherung der Daten werden Uber
eine FlashCard durchgefiihrt. Die FlashCard Steuerung besitzt einen internen Flash-Speicher.

Die FlashCard:

Die FlashCard ist ein TIP: Wenn Sie eine Der FlashCard Slot

Speichermedium mit einem FlashCard programmiert befindet sich auf der CPU
1 MB Speicherchip haben, beschriften Sie im Innentirgehause.

diese mit einem Etikett
somit sind keine
Verwechslungen maéglich.

Der FlashCard-Editor (optional) rheAction:

Mit dem FlashCard Editor kdnnen Sie Ihre Daten vom Gerat auf dem PC abspeichern und verwalten
oder auch Software- Updates von unserer Internetseite downloaden und auf die FlashCard speichern.
Des Weiteren kdnnen noch Umsatzdaten vom Geréat auf die FlashCard gespeichert werden und mit
dem Editor in eine Exceldatei konvertiert werden.

Der TwinCard-Reader fiir Die Dokumentation zur
die FlashCards Installation und Funktionen

Die rheAction-Editor Software

Wozu benutze ich die FlashCard?

Sie haben die Mdglichkeit die FlashCard fir mehrere Funktionen zu nutzen:

o Sie kénnen neue Software-Updates mit einer FlashCard auf das Gerat programmieren.

o Sie konnen lhre eingestellten Daten auf eine FLASHCARD am Gerat speichern und in
ein anderes Gerat programmieren.

o Sie koénnen |hre eingestellten Daten auf eine FlashCard am Gerét speichern und diese
auf dem PC speichern.

o Sie kénnen lhre FlashCard mit dem Editor als UmsatzCard konfigurieren und die
Umsatzdaten aus dem Geréat auslesen. Diese Daten kénnen Sie mit dem Editor in eine
Exceldatei speichern und betrachten.
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7.2 Die FlashCard Funktionen mit der Steuerung

Wie fiihre ich ein Update durch?

Hierzu bendtigen Sie eine FlashCard mit den dazugehérigen Daten. Voraussetzung fiir ein Update ist,
dass auf der FLASH CARD die Master- und die Konfigurationsdatei des jeweiligen Geratetyps
gespeichert ist. Speichern Sie zuerst Ihre Geréateeinstellungen ab, wie unten in ,Wie speichere ich die
Geratedaten auf der FlashCard?“ beschrieben. Falls nicht, Werden |hre Einstellungen alle
Uberschrieben, da ein Standard *.dat File sich auf der FlashCard befindet.

1. Offnen Sie die Tiire und die Innentiire.
2. Stecken Sie die FlashCard in den dafir vorgesehen

SLOT auf der CPU ein.

3. Gerét Uber den Tlrkontaktschlissel einschalten.
Die Bootsoftwareversion wird angezeigt.

PROGRAMMING

4. Im Display erscheint blinkend: ,PROGRAMM. MASTER®. MASTER

5. Nach 15 sec. erscheint blinkend: ,PROGRAMM. DATEN EA ROM*.

PROGRAMMING
6. Nach 15 sec. erscheint: ,PROGRAMMIERUNG RICHTIG". DATEN EA ROM

7. Geréat Uber den Tirkontakt ausschalten und FlashCard entnehmen.

8. Schalten Sie das Gerat wieder ein. Kontrollieren Sie die Parameter

Preise, Temperatur und Laufzeit Ventilator. AR

RICHTIG

Wie speichere ich die Geratedaten auf der FlashCard?

Hierzu bendtigen Sie eine FlashCard mit den dazugehdrigen Daten. Voraussetzung fiir ein Download
ist, dass auf der FLASH CARD die Konfigurationsdatei (*.dat) flir das jeweilige Gerat gespeichert ist.

1. FlashCard im Betriebszustand des Gerates in den dafir
vorgesehen SLOT stecken. Probieren Sie mal

MoccaCino
+ ZUCKER -

1

2. Driicken Sie zweimal nacheinander die Programmtaste.
Im Display erscheint:

3. Nach wenigen Sekunden erscheint: Programmierung
KEY e

4. Der Download ist nun beendet. Flash Card entnehmen
und Gerat aus- und einschalten. Programmierung

RICHTIG
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7.3 Funktionen fiir die Programmierung

3.
4.

Nun haben die Wahltasten folgende Funktionen im Programmiermodus:

Driicken Sie die Programmtaste

Im Display erscheint ein Menda:

1=PROG 2=ZAEHL

3=FREIVERKAUF

Sehen Sie hierzu die nachfolgende Tabelle ,Programmibersicht®.

Vorwaérts abfragen und
Durchlaufen aller Mentpunkte
nacheinander

Vorwarts Durchlaufen aller Optionen
innerhalb des mit Wahltaste 1 ein-
gestellten Menlpunktes

Rickwarts Durchlaufen aller Optionen
innerhalb des mit Wahltaste 1 ein-
gestellten Menupunktes

Aufwerten des angezeigten
Parameterwertes

Abwerten des angezeigten
Parameterwertes

Rickwarts abfragen und
Durchlaufen aller Menipunkte
nacheinander

Dosiertaste flir Produktiiberpriifung
(nicht fir Wasser)
Driicken Sie hierfiir die Programmtaste

Driicken Sie die Taste 1 der Anwahl um in die Programmierung zu kommen

7.4 Programmibersicht Programmierung )
In der folgenden Tabelle, bekommen Sie einen Uberblick fir die Programmierung.

Nun sind Sie in der Programmierung. Das Display zeigt Ihnen ,Programmierung Taste 1 an.

In der linken ersten Spalte sehen Sie die Programmmend, die Sie mit der Taste 1 vorwarts bzw. mit
der Taste 6 Rickwarts anwahlen kénnen.

In der zweiten Spalte sehen Sie die Optionen, die Sie mit der Taste 2 vorwarts bzw. mit der Taste 3
Ruckwarts, in diesem MenlU anwahlen konnen.

In der dritten Spalte sehen Sie die Parameterwerte bzw. Parametervorgaben, die Sie mit der
Taste 4 erhdhen oder verandern kdnnen, mit der Taste 5 reduzieren bzw. verandern kénnen. Einige

Parameter sind nicht veranderbar und nur als Kontrollpunkt ansehbar.

In der rechten vierten Spalte sehen Sie die Erklarungen fir den Parameter.
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7.4 Programmiibersicht Programmierung

Taste 1 T Taste 6 1

Taste2 T Taste3 !

| Taste 4 T Taste 5 | | Parametererklarung

Programmierung Taste 1 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 2 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 3 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 4 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 5 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 6 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 7 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 8 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 9 Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 10 | Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 11 | Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 12 | Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 13 | Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 14 | Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 15 | Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 16 | Siehe Dosierliste
Programmierung Taste 17 | Siehe Dosierliste

Programmierung Preise

Preis 1 flir Taste 1

0.00 bis Maximum

| Programm. Preise Happy

Preis 2 flir Taste 2

0.00 bis Maximum

Preis 3 flr Taste 3

0.00 bis Maximum

Preis 4 flr Taste 4

0.00 bis Maximum

Preis 5 flir Taste 5

0.00 bis Maximum

Preis 6 flir Taste 6

0.00 bis Maximum

Preis 7 flr Taste 7

0.00 bis Maximum

Preis 8 flir Taste 8

0.00 bis Maximum

Preis 9 flir Taste 9

0.00 bis Maximum

Preis 10 fur Taste 10

0.00 bis Maximum

Preis 11 fur Taste 11

0.00 bis Maximum

Preis 12 fir Taste 12

0.00 bis Maximum

Preis 13 fiir Taste 13

0.00 bis Maximum

Preis 14 fur Taste 14

0.00 bis Maximum

Preis 15 fir Taste 15

0.00 bis Maximum

Preis 16 fir Taste 16

0.00 bis Maximum

Die einzelnen
Einstellparameter
entnehmen Sie bitte der
Dosierliste und die
Funktionen hierfiir in der
Erlduterung Dosierliste.

Vorwahl Funktion

Preise in Cent Schritte,
angepasst an den
kleinsten Miinzwert des
Minzprifers. Der
hochste Preis ist
entscheidend flr die
maximale Miinzannahme
bei Einzelverkauf.

Preis 17 fur Taste 17

0.00 bis Maximum

Fir Vorwahl NO CUP

Preis 1 flir Taste 1

0.00 bis Maximum

Preis 2 flir Taste 2

0.00 bis Maximum

Preis 3 flr Taste 3

0.00 bis Maximum

Preis 4 fir Taste 4

0.00 bis Maximum

Preis 5 flir Taste 5

0.00 bis Maximum

Preis 6 flr Taste 6

0.00 bis Maximum

Preis 7 flr Taste 7

0.00 bis Maximum

Preis 8 flir Taste 8

0.00 bis Maximum

Preis 9 flir Taste 9

0.00 bis Maximum

Preis 10 fur Taste 10

0.00 bis Maximum

Preis 11 fur Taste 11

0.00 bis Maximum

Preis 12 fir Taste 12

0.00 bis Maximum

Preis 13 fir Taste 13

0.00 bis Maximum

Preis 14 fur Taste 14

0.00 bis Maximum

Preis 15 fir Taste 15

0.00 bis Maximum

Preis 16 fir Taste 16

0.00 bis Maximum

Preise in Cent Schritte,
angepasst an den
kleinsten Minzwert des
Munzprifers. (wie zuvor)
Diese Preise werden
zeitgesteuert unter
Uhrzeit mit der
Aktivierung F1 bis F3.

Preis 17 fur Taste 17

0.00 bis Maximum

Fir Vorwahl NO CUP

| Programmierung Miinze Minze A 0.05 0.00 bis Maximum
Miinze B 0.10 0.00 bis Maximum
Miinze C 0.20 0.00 bis Maximum
Miinze D 0.50 0.00 bis Maximum
Miinze E 1.00 0.00 bis Maximum
Miinze F 1.00 0.00 bis Maximum
Miinze G 0.00 0.00 bis Maximum
Miinze H 0.00 0.00 bis Maximum
Miinze j 0.00 0.00 bis Maximum
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7.4 Programmiibersicht Programmierung

Taste 1 T Taste 6 1

| Taste2 T Taste 3!

Taste4 T Taste5 |

Parametererklarung

Programm. Temperatur

Temperatur Druckboiler

0 bis 98°C (90°C)

Standard ist 90°C. Eine
héhere Einstellung wird
nicht empfohlen.

Boiler mischen 20% Hier kbnnen Sie

Warm/kalt bestimmen, wie viel
Kaltwasseranteil den
Instantventilen
beigemischt wird.

Temperatur Briiher 0 Keine Funktion

Programmierung Automat Nr. A 0 bis Maximum Automatennummer
Verschiedene 5-stellig fur dieses Gerat
Automat Nr. B 0 bis Maximum Automatennummer

05.03.2010

5-stellig fur Slavegeréat

Information Nr.

0 - Probieren Sie
MoccaCino®

Standardeinstellung!

Zahlungssystem

1 - Probieren Sie
Latte Macchiato

2 - Gonnen Sie sich
eine Pause

3-d d d d(lhr
Text)

Kann mit rheAction
bearbeitet werden

4 - Karte einfiihren

5 - Schliissel
einstecken

6 - Ich bin
Verkaufsbereit

7 - bitte passenden
Betrag einwerfen

Parallel Single Vend

Einstellung fir Miinz-
prifer mit Einzelverkauf-
funktion.

Laufzeit Lifter

Parallel Multi Vend

Einstellung fiir Miinz-
priifer mit Mehrfach-
verkauffunktion.

Executive

Einstellung fiir Executive
Munzwechsler oder
Bargeldlose
Zahlungssysteme.

Price Holding

Einstellung fiir Executive
Munzwechsler oder
Bargeldlose Zahlungs-
systeme mit Price
Holding System.

MDB

Einstellung fur MDB
Munzwechsler /
Minzprifer oder
Bargeldlose
Zahlungssysteme.

0 bis 180 Minuten

Bestimmen Sie, wie
lange der Ventilator flr
den Dampfabzug der
Mischschalen nachlauft.
Standard = 05 Minuten
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7.4 Programmiibersicht Programmierung

Taste 1 T Taste 6 |

Taste2 T Taste 3

Taste4 T Taste 5 |

Parametererklarung

Programmierung
Verschiedene

Zeit Signal

0.0 bis 1.3 Sekunden

Bestimmen Sie, wie
lange der Signalton
ertdont. Standard = 1.0
Sekunden.

Dezimalzahl 0 bis 3 2 = Standard
Mahlung 0 bis 1 0= nur fir Gerate mit
O=nach, 1=vor Dosierer
Displayfarbe | 0- Schrift Leuchtgriin | Dunkler Hintergrund

Erste Installation O=erste

1- Schrift Schwarz

Hellgriiner Hintergrund

2- Schrift Dunkelblau

Lila Hintergrund

3- Schrift Schwarz

Blauer Hintergrund

4- Schrift Azzurro

Dunkler Hintergrund

5- Schrift Schwarz

Azzuro Hintergrund

6- Schrift Rot

Dunkler Hintergrund

7- Schrift Schwarz

Roter Hintergrund

8- Schrift Violet

Dunkler Hintergrund

9- Schrift Schwarz

Violet Hintergrund

10- Schrift Grin

Dunkler Hintergrund

11- Schrift Schwarz

Griner Hintergrund

12- Schrift Hellblau

Dunkler Hintergrund

13- Schrift Schwarz

Hellblauer Hintergrund

0 bis 1

Installation aktivieren

Deinstallation 4=Start

Deinstallation aktivieren

Position Briher 0=zu 0 bis 1 Einstellung fir Briiher
1=offen nach der Zubereitung.
Sommerzeit 1=ja 0 bis 1 Sommerzeit fur Uhrzeit

aktivieren. Es wird nicht
automatisch umgestellt.

Tuning Motor 1

- 30% bis + 30%

Tuning Motor 2

- 30% bis + 30%

Tuning Motor 3

- 30% bis + 30%

Tuning Motor 4

- 30% bis + 30%

Tuning Motor 5

- 30% bis + 30%

Tuning Motor 6

- 30% bis + 30%

Zuckerstabchen m. Zucker

Zuckerstabchen vor/nach

Diagnostik Temperaturanzeige 1=ja 0 bis 1 Ein Servicetool fur den
Techniker zur Kontrolle
der Heizphase. Ist erst
aktiv, wenn
Programmierung
verlassen wird.

Voltage Volt Angezeigter Wert Anzeige
(ca.24V) Eingangsspannung
Powerboard.
Stadbchen Test 4 = Start
| Verkaufsdaten Zahler gesamt Angezeigter Wert Alle Getranke

Zahler gesamt Periode Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Euro Angezeigter Wert Wert der Verkaufe in €
Zahler Euro Periode Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Test Angezeigter Wert Alle Getranke im Test
Zahler Test Periode Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Freiverkauf Angezeigter Wert Alle Freiverkaufe
Zahler Freiverkauf Periode | Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Bar Verkauf Angezeigter Wert Alle Barverkaufe in €
Bar Verkauf Periode Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Bar Verkauf Stick Angezeigter Wert Barverkaufe in Stlick
Bar Verkauf Stiick Periode | Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Kasse gesamt Angezeigter Wert Kasseninhalt Euro
Kasse gesamt Periode Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
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7.4 Programmiibersicht Programmierung

| Taste 1 T Taste 6 1

Taste2 T Taste3 1

Taste4 T Taste5 |

Parametererklarung

Verkaufsdaten Kartenguthaben Angezeigter Wert Kartenguthaben Euro
Kartenguthaben Periode Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Kartenumsatz Angezeigter Wert Kartenumsatz Euro
Kartenumsatz Periode Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Karte Verkauf Angezeigter Wert Kartenverkauf Stiick
Karte Verkauf Periode Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 1 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 2 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 3 Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 4 Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 5 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 6 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 7 Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 8 Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 9 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 10 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 11 Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 12 Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 13 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 14 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 15 Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 16 Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 17 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 18 Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 1 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 2 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 3 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 4 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 5 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 6 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 7 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 8 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 9 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 10 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 11 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 12 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 13 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 14 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 15 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 16 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 17 Happy Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 18 Happy Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 1 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 2 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 3 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 4 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 5 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 6 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 7 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 8 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl 9 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl10 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl11 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl12 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl13 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl14 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl15 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
Zahler Wahl16 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl17 Frei Angezeigter Wert Riicksetzbar Taste 4
Zahler Wahl18 Frei Angezeigter Wert Rucksetzbar Taste 4
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Taste 1 T Taste 6 1

| Taste2 T Taste 3!

Taste4 T Taste5 |

Parametererkldrung

Programmierung MDB

Coin Taste 4-5-7-8-9-10

Wechslerspezifisch

Tubenleerung Wechsler

EE - 0=Wechs 1=Kaufzw

0 bis 1

0=Wechsel1=Kaufzwang

C - max. Kredit

0.00 bis Maximum

Max. Miinzannahme

R - max. Restgeld

0.00 bis Maximum

Max. Restgeld

SS - 0=einzel 1=mehrfach

0 bis 1

0=Einzel 1=Mehrfach

Wertmarke Wert

0.00 bis Maximum

Wertigkeit Wertmarke

CIN - O=aktiv 1=gesperrt A=0 Aktivierung oder
B=0 Sperrung der einzelnen
C=0 Minzkanale. Siehe Label
D=0 auf Minzprifer bzw.
E=0 Munzwechsler.
F=0
G=0
H=0
1=0
J=0
K=0
L=0
M=0
N=0
0=0
P=0

| CH - 0=aktiv 1=gesperrt A=0 Aktivierung oder

B=0 Sperrung der Miinzen fur
C=0 die Anzeige ,Abgezahltes
D=0 Geld einwerfen®. Sie
E=0 kénne bestimmen welche
F=0 Munzen angenommen
G=0 werden. Sperren Sie
H=0 nicht den Kanal fir die
=0 Wertmarke.
J=0
K=0
L=0
M=0
N=0
0=0
P=0

Banknote Wahl0/1/2 0 bis 2 Typ fur Banknotenleser

MDB Tubeninhalt

0.00 bis Maximum

Aktueller Tubeninhalt

| Programmierung Uhrzeit Uhrzeit 00:00 Die aktuelle Tageszeit
Tag 00 bis 31 Der aktuelle Tag
Monat 00 bis 12 Der aktuelle Monat
Jahr 00 bis 99 Das aktuelle Jahr
Wochentag Montag bis Sonntag | Der aktuelle Wochentag

05.03.2010

Ein F1 Happy Hour

00:00 bis 23:59

Erste Einschaltsequenz
flir Happy Hour Preise

Aus F1 Happy Hour

00:00 bis 23:59

Erste Ausschaltsequenz
flir Happy Hour Preise

Ein F2 Happy Hour

00:00 bis 23:59

Zweite Einschaltsequenz
flir Happy Hour Preise

Aus F2 Happy Hour

00:00 bis 23:59

Zweite Ausschaltsequenz
flir Happy Hour Preise

Ein F3 Happy Hour

00:00 bis 23:59

Dritte Einschaltsequenz
flir Happy Hour Preise

Aus F3 Happy Hour

00:00 bis 23:59

Dritte Ausschaltsequenz
flir Happy Hour Preise

Ein Montag 00:00 bis 23:59 Tageseinschaltzeit Mo.
Aus Montag 00:00 bis 23:59 Tagesausschaltzeit Mo.
Ein Dienstag 00:00 bis 23:59 Tageseinschaltzeit Di.
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| Taste 1 T Taste 6 1

Taste2 T Taste3 1

Taste4 T Taste5 |

Parametererkldrung

Programmierung Uhrzeit

Aus Dienstag

00:00 bis 23:59

Tagesausschaltzeit Di.

Ein Mittwoch

00:00 bis 23:59

Tageseinschaltzeit Mi.

Aus Mittwoch

00:00 bis 23:59

Tagesausschaltzeit Mi.

Ein Donnerstag

00:00 bis 23:59

Tageseinschaltzeit Do.

Aus Donnerstag

00:00 bis 23:59

Tagesausschaltzeit Do.

Ein Freitag 00:00 bis 23:59 Tageseinschaltzeit Fr.

Aus Freitag 00:00 bis 23:59 Tagesausschaltzeit Fr.
Ein Samstag 00:00 bis 23:59 Tageseinschaltzeit Sa.
Aus Samstag 00:00 bis 23:59 Tagesausschaltzeit Sa.
Ein Sonntag 00:00 bis 23:59 Tageseinschaltzeit So.

Aus Sonntag

00:00 bis 23:59

Tagesausschaltzeit So.

Kilowatt Hours 0,00 KW/h

Kwh nach Verbrauch

Spilung 00:00 bis 23:59 Automatische Spiilung

| Fehlermeldungen L e Es werden die letzten 20
n.2 Fehlermeldungen
n.3 gespeichert. Die
n. 4 Fehlermeldungen sind
n.5 nicht I6schbar, diese
n. 6 werden nacheinander
n.7 Uberschrieben. Der
n.8 neueste Fehler ist immer
n.o an erster Stelle.
n. 10 Anzeige:
n 11 Stércode/Uhrzeit/Datum
2' 1% Um eine richtige

: Diagnose hiermit

n. 14 erstellen zu konnen, ist
n. 15 es wichtig die Uhrzeit und
n. 16 das Datum aktuell zu
n. 17 halten.
n. 18
n. 19
n. 20

‘ Z&hler Service

Zéhler Wasserfilter

Wert 00 bis 20000

Rickwartszahler fir den
Wasserfilter

Programmierung RFID
Card

Zahler Briiher

Wert 00 bis Max.

Rickwartszahler fir die
Briherreinigung

Zahler Kaffeesatz

Wert 00 bis Max.

Rickwartszahler fir den
Kaffeesatzbehalter

Max. Kredit Card

Wert 00 bis Max.

Maximaler Kredit fiir
servosecure Card

Coin Card O=aktiv 1=gesp.

0 = aktiv 1 = gesperrt

0 = aktiv 1 = gesperrt

0 = aktiv 1 = gesperrt

0 = aktiv 1 = gesperrt

0 = aktiv 1 = gesperrt

| Programmierung Reinigung | Briiher 4 = Start

A=0

B=0

C=0

D=0

E=0

F=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

G=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

H=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

J=0 0 = aktiv 1 = gesperrt
| Coin n.Card0=akt.1=gesp. | A=0 0 = aktiv_1 = gesperrt

B=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

C=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

D=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

E=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

F=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

G=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

H=0 0 = aktiv 1 = gesperrt

J=0 0 = aktiv 1 = gesperrt
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8 Gerétekonfiguration und Dosierlisten
8.1 Erlduterungen der Parameter in der Dosierliste

Programmpunkt

Erlduterung

Taste Aktiv /
Vorwahl / gesperrt

Welche Funktion soll die Taste haben?

Taste aktiv - flr eine Getrankewahl|

Gesperrt - wenn die Taste keine Funktion haben soll

Vorwahl - Fur eine Vorwahlfunktion - ZUCKER / NO CUP / Momentan sind nur einige in
Funktion. Alle anderen Vorwahlen sind noch nicht in Funktion

Programmierung
offen / reduziert

Offen - um alle Parameter anzusehen / Reduziert - Nur die Parameter die verwendet
werden

Wasser Kaffee
Briher cc

cc: 45 - Die Wassermenge fur Briher - wird mit Flowmeter gezahlt, die Angaben sind ccm.

Kaffee nach 0 -
vor 1

Wie soll das Getrank zubereitet werden? Kaffee vor Milch = 1, Kaffee nach Milch =0

Laufzeit Produkt 1

z.Bsp. 2.0 - Laufzeit Zucker in Sekunden, Produktspezifisch entspricht dies ca. 6 Gramm.
Messen Sie das Gewicht mit einer Produktwaage

Startzeit Produkt 1

z.Bsp. 1.0 - Startzeit Produkt Zucker in Sekunden. 0.0 bedeutet von Start an, 1.0 bedeutet
1,0 Sekunden Verzégerung

Top Stop Motor

z.Bsp. 02 - Das Produkt wird wahrend der Wasserlausgabe mit 2 Stops (3 Stepps)
ausgegeben. 01 = ein Stopp (2 Stepps), 00 = kein Stopp

z.Bsp. 2.0 - Laufzeit Produkt Instant Kaffee in Sekunden. Produktspezifisch entspricht dies

Laufzeit Produkt 2 ca. 6 Gramm.
. z.Bsp. 2.0 - Laufzeit Topping in Sekunden, Produktspezifisch entspricht dies ca. 8,5
Laufzeit Produkt 3 Gramm. Messen Sie das Gewicht mit einer Produktwaage
. z.Bsp. 2.8 - Laufzeit Kakao in Sekunden. Produktspezifisch entspricht dies ca. 13 Gramm.
Laufzeit Produkt 4 . ; o
Messen Sie das Gewicht mit einer Produktwaage
Laufzeit Produkt 5 z.Bsp. 2.2 - Laufzeit Tee in Sekunden. Produktspezifisch entspricht dies ca. 10 Gramm.

Messen Sie das Gewicht mit einer Produktwaage

Zeit Dosierung

z.Bsp. 4.0 - Laufzeit Mahlwerk fiir die Kaffeebohne in Sekunden. Dies entspricht je nach
Einstellung des Mahlgrades und abhangig von der Bohne ca. 8 Gramm. 8 Gramm sollten
nicht Gberschritten werden, da der Briiher Uberfiillt wird und Produkt nebenan fallt. Zur

Mahlwerk Ermittlung des richtigen Mahlgrades werden 20 Sekunden Brihzeit fir 150 ml und 25
Sekunden bei 180 ml Kaffee schwarz gemessen. Stellen Sie die Laufzeit Mahlwerk und den
Mabhlgrad so ein, damit Sie eine optimale Brihzeit und Geschmack haben.
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8 Geratekonfiguration und Dosierlisten
8.1 Erlduterungen der Parameter in der Dosierliste

Programmpunkt

Erlduterung

Laufzeit Wasser 1

z.Bsp. 5.8 - Laufzeit Wasser 1 in Sekunden flir die Mischschale 1 Produkt Zucker / Kaffee
Die Angaben sind in Sekunden, wie lange das Ventil 6ffnet. 5.8 = 5,8 Sekunden.

Startzeit Wasser 1

z.Bsp. 0.0 - Startzeit Wasser 1 in Sekunden. 0.0 = Start von Anfang, 2.0 = 2,0 Sekunden
spéter. Achten Sie darauf, dass diese Einstellung mit der Laufzeit der dazu gehdérigen
Produkte richtig ablauft und das Produkt nicht ,trocken in die Mischschale gegeben wird.

Laufzeit Mixer 1

z.Bsp. 7.8 - Laufzeit Mixer 1 in Sekunden fir die Mischschale 1 und Wasser 1 sowie
Produkt Topping / Kakao. Achten Sie darauf, dass der Mixer geniigend mit dem Produkt
mitlduft. Im Normalfall immer 2.0 Sekunden langer als die Wasserlaufzeit.

Startzeit Mixer 1

z.Bsp. 0.0 - Startzeit Mixer 1 in Sekunden fiir Laufzeit Mixer 1. Fir einige Zubereitungsarten
wird der Mixermotor etwas spéater gestartet, normalerweise von Anfang an oder 0,5
Sekunden Verzégerung. 0.5 = 0,5 Sekunden.

Drehzahl Mixer 1

z.Bsp. schnell - Die Mixerdrehzahl kann mit schnell, mittel oder langsam gewahlt werden.
Die Drehzahl wird wie folgt reguliert: schnell = 24 Volt, mittel = 16 Volt, langsam = 9 Volt.
Standard ist schnell, wenden Sie die Einstellung mittel oder langsam an, wenn Sie weniger
Aufschdumung bendtigen.

Laufzeit Wasser 2

z.Bsp. 9.8 - Laufzeit Wasser 2 in Sekunden flr die Mischschale 2 Produkt Kakao / Topping
Die Angaben sind in Sekunden, wie lange das Ventil 6ffnet. 9.8 = 9,8 Sekunden.

Startzeit Wasser 2

z.Bsp. 0.0 - Startzeit Wasser 2 in Sekunden. 0.0 = Start von Anfang, 2.0 = 2,0 Sekunden
spéter. Achten Sie darauf, dass diese Einstellung mit der Laufzeit der dazu gehdérigen
Produkte richtig ablauft und das Produkt nicht ,trocken in die Mischschale gegeben wird.

Laufzeit Mixer 2

z.Bsp. 5.0 - Laufzeit Mixer 2 in Sekunden flir die Mischschale 2 und Wasser 2 sowie
Produkt Kakao oder Topping. Achten Sie darauf, dass der Mixer genligend mit dem Produkt
mitlduft. Im Normalfall immer 2.0 Sekunden langer als die Wasserlaufzeit.

Startzeit Mixer 2

z.Bsp. 0.0 - Startzeit Mixer 2 in Sekunden fiir Laufzeit Mixer 2. Fir einige Zubereitungsarten
wird der Mixermotor etwas spater gestartet, normalerweise von Anfang an oder 0,5
Sekunden Verzdgerung. 0.5 = 0,5 Sekunden.

Drehzahl Mixer 2

z.Bsp. schnell - Die Mixerdrehzahl kann mit schnell, mittel oder langsam gewahlt werden.
Die Drehzahl wird wie folgt reguliert: schnell = 24 Volt, mittel = 16 Volt, langsam = 9 Volt.
Standard ist schnell, wenden Sie die Einstellung mittel oder langsam an, wenn Sie weniger
Aufschdumung bendtigen.

Laufzeit Wasser 3

z.Bsp. 11.0 - Laufzeit Wasser 3 in Sekunden fiir Produkt Tee (Individual). Die Angaben sind
in Sekunden, wie lange das Ventil 6ffnet. 11.0 = 11,0 Sekunden.

Startzeit Wasser 3

z.Bsp. 0.0 - Startzeit Wasser 3 in Sekunden. 0.0 = Start von Anfang an. Eine Verzdgerung
der Startzeit ist hier fir Teewasser nicht notwendig.

Laufzeit Mixer 3

z.Bsp. 5.0 - Laufzeit Mixer 3 in Sekunden fiir die Mischschale 3 und Wasser 3 sowie
Produkt Individual bzw. Kaffee 2. Achten Sie darauf, dass der Mixer gentigend mit dem
Produkt mitlauft. Im Normalfall immer 2.0 Sekunden langer als die Wasserlaufzeit.

Startzeit Mixer 3

z.Bsp. 0.0 - Startzeit Mixer 3 in Sekunden fiir Laufzeit Mixer 3. Fir einige Zubereitungsarten
wird der Mixermotor etwas spater gestartet, normalerweise von Anfang an oder 0,5
Sekunden Verzégerung. 0.5 = 0,5 Sekunden.

Drehzahl Mixer 3

z.Bsp. schnell - Die Mixerdrehzahl kann mit schnell, mittel oder langsam gewahlt werden.
Die Drehzahl wird wie folgt reguliert: schnell = 24 Volt, mittel = 16 Volt, langsam = 9 Volt.
Standard ist schnell, wenden Sie die Einstellung mittel oder langsam an, wenn Sie weniger
Aufschdumung bendtigen.

Wahl Name

Moccacino® - Wahlen Sie hier den Getrankenamen aus.
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8 Geratekonfiguration und Dosierliste
8.2 Konfiguration caffé europa Presso-Bean
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Legende:

= Behalter fir Kaffeebohnen

= Behalter flir Zucker, Spirale eng
9 mm, ohne Riihrrad, 85 upm Motor

= Behalter fur Kaffee, Spirale weit
18mm, Rihrrad, 32upm Motor

= Behdlter fur Topping, Spirale weit
18mm, Rihrrad, 85upm Motor

= Behalter fur Kakao, Spirale weit
18mm, Rihrrad, 85upm Motor

= Behalter flr Tee, Spirale weit
18mm, Rihrrad, 85upm Motor

Anwahl: Standard GetrankegroéRen:
Latte Macchiato Nr ml Zubereitung
1 | Latte Macchiato 180ml 4 +1
Cappuccino 2 | Cappuccino 180ml 4+1
3 | Cappuccino extra 180ml 4+5+1
Cappuccino extra 451 Egg;g::g Macchiato 16000%T:I 4 : 1
. 6 | Café au lait 180ml 1+4
Espresso Macchiato 7 | MoccaCino © 180mI 4+5+3
8 | Bohnenkaffee schwarz 180ml 1
Espresso 9 | Bohnenkaffee weiss 180ml 1+4
Café au lait 10 | Kaffee Schwarz Premium | 180ml 3
ale au fai 11 | Kaffee weiss Premium 180ml 3+4
o 12 | Choco 180ml 5
MoccaCino 13 | Choco Creme 180ml 5+4
14 | Choco Extra 180ml 5+4
Bohnenkaffee schwarz 15 | Tee 180ml 6
16 | Nicht belegt
Bohnenkaffee weiss

Kaffee schwarz Premium

Kaffee weiss Premium

Choco

Choco Creme

Choco Extra

Tee

Nicht belegt
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8. Dosierliste
8.3 Dosierliste Caffé Europa PB Standard 180 ccm (Teil 1)

Produkt 1 = Zucker, Produkt 2 = Instantkaffee, Produkt 3 = Topping, Produkt 4 = Kakao, Produkt 5 = Tee (Individuell)
Anwahl Nr. 1 2 3 4 5 6 7 8
2 g : 22 5 % 2 gy
Getréankename / Parameter ‘EL"JJ é é% gg g_ .S ?S E _{:g;
ﬁ 8 ] ws w 8 2 E @
Taste Aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv
Programmierung offen offen offen offen offen offen offen offen offen
Wasser Kaffee cc 40 45 45 35 40 55 00 95
Kaffee 0 =nach 1=vor 0 0 0 0 1 1 0 1
Laufzeit Produkt 1 2.0/58¢g 2.0/58¢g 20/58g 20/58¢g 20/58g 20/58g 0.0 2.0/58¢g
Startzeit Produkt 1 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5
Top Stop Motor 00 00 00 00 00 00 00
Laufzeit Produkt 2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 39/29g 0.0
Startzeit Produkt 2 7.0
Top Stop Motor 00
Laufzeit Produkt 3 38 28 28 20 0.0 28 28 0.0
Startzeit Produkt 3 5.0 5.0 5.0 4.5 4.5 0.5
Top Stop Motor 02 02 02 00 01 00
Laufzeit Produkt 4 0.0 0.0 1.0 0.0 0.0 0.0 24 0.0
Startzeit Produkt 4 6.0 1.5
Top Stop Motor 00 00
Laufzeit Produkt 5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Produkt 5
Top Stop Motor
Zeit Dosierung Mahiwerk 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 0.0 4.0
Laufzeit Wasser 1 25 25 25 25 25 25 4.0 3.0
Startzeit Wasser 1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7.0 0.0
Laufzeit Mixer 1 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 6.5 5.0
Startzeit Mixer 1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7.0 0.0
Drehzahl Mixer 1 Schnell Schnell Schnell Schnell Schnell Schnell Schnell Schnell
Laufzeit Wasser 2 7.0 6.0 6.0 3.0 0.0 40 5.0 0.0
Startzeit Wasser 2 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 0.0
Laufzeit Mixer 2 9.0 8.0 8.0 5.0 6.0 7.0
Startzeit Mixer 2 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 0.0
Drehzahl Mixer 2 Schnell Schnell Schnell Schnell Langsam Schnell
Laufzeit Wasser 3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Wasser 3
Durchfluss Wasser 3
Laufzeit Mixer 3
Startzeit Mixer 3
Drehzahl Mixer 3
Frei
Wartezeit Schieber 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Frei
Wahl Name Latte Macch | Cappuccino Capee(ttjg:ino rﬁzggi?ast% Espresso Café au lait | MoccaCino sléﬁ\tfvz?z
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8. Dosierliste

8.3 Dosierliste Caffé Europa PB Standard 180 ccm (Teil 2)
Produkt 1 = Zucker, Produkt 2 = Instantkaffee, Produkt 3 = Topping, Produkt 4 = Kakao, Produkt 5 = Tee (Individuell)

Anwahl Nr. 9 10 11 12 13 14 15 16
9 . . e e 5
Getrankename / Parameter % % E § g é % g § 8 LE( 8 §
8 ¢ ¢ 5 [8) z
Taste Aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv
Programmierung offen offen offen offen offen offen offen offen offen
Wasser Kaffee cc 70 00 00 00 00 00 00
Kaffee 0 =nach 1=vor 1 0 0 0 0 0 0
Laufzeit Produkt 1 20 20 20 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Produkt 1 0.5 3.0 2.0
Top Stop Motor 00 00 00
Laufzeit Produkt 2 0.0 23 23 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Produkt 2 1.0 1.0
Top Stop Motor 02 00
Laufzeit Produkt 3 1.2 0.0 1.2 0.0 1.8 0.0 0.0
Startzeit Produkt 3 4.5 9.0 4.0
Top Stop Motor 00 00 01
Laufzeit Produkt 4 0.0 0.0 0.0 42 39 48 0.0
Startzeit Produkt 4 1.0 2.0 1.0
Top Stop Motor 02 02 02
Laufzeit Produkt 5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 22
Startzeit Produkt 5 1.0
Top Stop Motor 02
Zeit Dosierung Mahiwerk 4.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Laufzeit Wasser 1 25 115 60 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Wasser 1 0.0 0.0 0.0
Laufzeit Mixer 1 4.0 4.0 8.0
Startzeit Mixer 1 0.0 9.0 0.0
Drehzahl Mixer 1 Schnell Langsam Mittel
Laufzeit Wasser 2 3.0 0.0 35 9.5 9.5 9.5 0.0
Startzeit Wasser 2 4.0 8.0 0.0 0.0 0.0
Laufzeit Mixer 2 5.0 5.5 11.0 11.5 11.5
Startzeit Mixer 2 4.0 8.0 0.0 0.0 0.0
Drehzahl Mixer 2 Langsam langsam Schnell Schnell Schnell
Laufzeit Wasser 3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 11.5
Startzeit Wasser 3 0.0
Laufzeit Mixer 3 13.0
Startzeit Mixer 3 0.0
Drehzahl Mixer 3 Schnell
Frei
Wartezeit Schieber 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Frei
Wahl Name Kaf_fee Kaffee Kaf_fee Choco Choco Choco Extra Tee
weiss schwarz weiss Creme
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9. Ausserbetriebnahme, Deinstallation, Vorbereitung fir Transport

9.1 Deinstallation durchfiihren

Diese Funktion bendtigen Sie bei jeder AulRerbetriebnahme des Geréates, Transport von A nach B und
eventuell Stilllegung und Wiedereinlagerung. Mit der Deinstallation wird der Druckboiler entleert,
indem die Auslassventile angesteuert werden und somit ,Luft“ in den Boiler kommt wenn das
Druckboilerventil manuell gedffnet wird. Diese Funktion ist flir die Winterzeit sehr wichtig, um das
Gerat ,Frostsicher” zu machen. Gehen Sie hierbei wie folgt vor:

ENDE

Installation

Die Deinstallation ist beendet,
schalten Sie das Geréat aus,

schliel3en Sie nun das )
Druckboilerventil. Offnen Sie Geréat. Schliessen

Beim nachsten Einschalten ist Sie die Wasserzufuhr und ey ~—=
die ERSTE Installation aktiv. entnehmen Sie den Unterhalb der Briihgruppe
Kaffeesatzeimer befindet sich der Entleerhahn

de Druckboilers.

Deinstallation

4 = Start = -

Driicken Sie nun die Taste 4
um das Programm zu starten.
Nun zeigt lhnen das Display ry
an: ,,Druckboilerventil 6ffnen ==
5 = Start*. Offnen Sie nun das
Ventil und driicken Sie die
Taste 5. Die Deinstallation lauft
und Wasser lauft aus dem
Boiler.

Offnen Sie diesen Hahn,
wenn Sie wahrend der
Deinstallation aufgefordert

werden.

Programmierung

Verschiedene 1=Programmierung

3=Freiverkauf

Driicken Sie nun die die
Taste 2 mehrmals bis der

Schalten Sie das Geréat ein

Programmpunkt Drucken Sie dann die und driicken Sie danach die
,Deinstallation 4 = Start* Taste 1 fir } Programmtaste.
erscheint. Programmierung. Drlicken

Sie dann die Taste 1 bis
zum Meni Verschiedenes.
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10. Optionale Mdéglichkeiten
10.1 Zubehor fiir caffé europa Presso-Bean
Zahlreiches Zubehor ist optional erhaltlich.

O Minzwechsler ﬁ

¢
O Aqua-Modul mit 19 Liter Wassertank {I I

O servosecure-Kit

servopay - Bargeldloses Zahlungssystem

rheAction-Kit
BRITA Wasserfilter Purity C 150/ 300

Reinigungstabletten

HACCP Reiniger
Cappuccino Tassen / Espresso Tassen / Loffel

MoccaCino® Zuckersticks

MoccaCino® PappCups

Wertmarken

Ruhrstabchen

Dosierwaage

© 0O 0O 0O 0o oo o o o o

FlashCard
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11. Erste Hilfe - Fehlermitteilungen
Das Gerat kontrolliert tiber die Steuerungselektronik eine Vielzahl von Funktionen und stellt
bei bestimmten Stérungen den Abverkauf automatisch ein. Im Display erscheinen dann

als Mitteilung: z. Bsp.: AUS (Code).

| Displayanzeige |

[ Ursache

| Fehlerbehebung

AUS 1 Das Gg:;:istt)aufser Das Bechermagazin ist leer Becher nachfiillen
Keine serielle Verbindung zwischen Das Zahlungssystem korrekt eingeben
Das Gerat ist auBBer Steuerung und Zahlungssystem Das Zghlungssystem korrekt
AUS 2 Betrieb anschlielRen
Das Zahlungssystem ist nicht richtig Kontrollieren Sie die Funktion des
angeschlossen oder Defekt Zahlungssystems
Das Zahlungssystem korrekt eingeben
Das Geratist auker | Keine serielle Verbindung zwischen Das Zahlungssystem korrekt
AUS 2 E Betrieb Steuerung und dem Executive anschlieften
Zahlungssystem Kontrollieren Sie die Funktion des
Zahlungssystems
Das Zahlungssystem korrekt eingeben
Das Geratist auker | Keine serielle Verbindung zwischen Das Zahlungssystem korrekt
AUS 2 M Betrieb Steuerung und dem MDB anschlielRen
Zahlungssystem Kontrollieren Sie die Funktion des
Zahlungssystems
Das Gerat ist auBer Uberlaufeimer ist voll, der maximale . - .
AUS 3 Betrieb Wasserstandspegel wurde erreicht Bitte den Uberlaufeimer entleeren
Das Gerat ist auler . Gerétedaten neu installieren
AUS 5 Betrieb EA ROM-Speicher Fehler Steuerung tauschen
Der Wassertank ist leer, bitte
Das Gerat ist aufier nachfillen
AUS 6 A as g;n:bau e Es fehlt Wasser Die Wasserzuleitung ist Geschlossen
Das Sicherheitsmembran des
Festwassereinlassventil hat ausgelost
AUS 6 B Das Gerat ist auBer | Wasser fullt nach ohne Uberpriifen Sie auf Undichtigkeit im
Betrieb Getrdankeausgabe System
. Der Wasserzéhler (Flowmeter) ist Das Fl i -
Das Geratist auBer | yerstopft as Flowmeter reinigen
AUS 7 A E;:fg;rsémf;dgi’t Die Briihersiebe sind verstopft
Kaffeebohne Die Briihzeit des Kaffee ist zu lange D!e Kaffeemahlung grober einst ellgn
ausgegeben Die geeignete Wassermenge fiir die
Brithung einstellen
Das Gerat ist auler Uberpriifen Sie die Ansteuerung des
Betrieb, es werden Motors
AUS 8 keine Getranke mit Der Brithermotor lauft nicht.
Kaffeebohne Der Motor ist blockiert
ausgegeben
Eéas Ggrét ist al:jrser Den Mikroschalter am Briihermotor
etriel , es werden " = : : : U U
AUS 8A keine Getranke mit Eﬁ;;gnﬁ:brur}er lauft nicht in die ;berprufen "
Kaffeebohne g en Kaffeebriiher ausbauen und
ausgegeben reinigen
Das Gerat ist auler Den Kaffeebriiher richtig positionieren
AUS 8B boe Gonameort | Der Kaffeebriiher wurde nicht richtig . .
Kaffeebohne positioniert oder ist nicht eingebaut Den Mikroschalter iberpriifen
ausgegeben
Das Gerét ist aul3er
Betrieb, es werden
AUS 9A keine Getrénke mit Der Kaffeebohnenbehalter ist leer Das Produkt nachfillen
Kaffeebohne
ausgegeben
Das Gerat ist aufler Uberpriifen Sie den Sensor auf
Betrieb, es werden Funktion
AUS 9D keine Getréanke mit Das Mahlwerk mahlt nicht 0 — - —
Kaffeebohne Uberpriifen Sie den Parameter fir
ausgegeben Direktmahlung
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11. Erste Hilfe - Fehlermitteilungen

| Displayanzeige |

| Ursache

Fehlerbehebung

Das Gerat ist auRer | Programmierung Standarddaten- Die Werte aller Funktionen neu
AUS 10 Betrieb F 9 9 eingeben oder Die Daten nochmals
ehler
laden.
Es wurden zu viele Getranke .
Das Gerat ist auBBer Den Mikroschalter am
AUS 14 Betrieb ausgegeﬂben ohne Wasser Ausgleichsbehalter tiberpriifen
nachzufillen
Das Gerat ist auRer | Der Becherturm dreht nicht in . . .
AUS 15 Betrieb Endstellung Mikroschalter und Sensor (iberpriifen
Die Programmtaste klemmt
Das Gerét ist aul3er ..
AUS 16 Betrieb Stérung Programmtaste Die Programmiaste emeusm
Die Steckverbindung der Folientastatur
AUS 17 Das Gerét ist auBer | Stdrung externe Tastatur hat sich geldst.
Betrieb Anwahltastatur
Die Folientastatur ist defekt
Das Gerat ist auler . L Es fehlt die 24 Volt
AUS 24 A Betrieb Betriebsspannung niedrig Spannungsversorgung
AUS 24 B Das Gg:;hgéauger Betriebsspannung hoch Steuerung erneuern
AUS 31 A Das Ggrei:i:gauger Temperatur Boiler zu hoch Die Heizungssteuerung schaltet nicht
Einer der STB am Boiler hat ausgeltst
Das Gerét ist aul3er . P
AUS 31B Betrieb Temperaturboiler zu niedrig (kalt) Die Heizungsansteuerung fenit
Den Temperaturfihler erneuern
Das Gerét ist auler .
AUS 31C Betrieb Temperaturfilhler defekt Die Steckverbindung des Temperatur-
flhlers (berpriifen.
Das Gerat ist auRer | Kommunikationsprobleme zwischen S .
AUS 51 Betrieb CPU und Espresso Board Das USB Kabel ist nicht eingesteckt

Fehlermeldungen der Servicezahler, wenn diese aktiviert sind und resetet werden miissen:
Diese Fehlermeldungen werden nur im Fehlerspeicher angezeigt.

| Displayanzeige |

[ Ursache

| Fehlerbehebung

Das Gerat ist auBer Der Wasserfilter muss erneuert Wasserfilter erneuern und Zahler
AUS 41 i . o
Betrieb werden wieder aktivieren
Das Gerat ist auBer - . Briiherreinigungsprogramm starten und
AUS 42 Betrieb Der Briiher muss gereinigt werden Zahler wieder aktivieren
AUS 43 Das Gerat ist auRer | Der Kaffeesatzbehélter muss geleert Den Kaffeesatzbehalter entleeren und
Betrieb werden den Zahler wieder aktivieren
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